Sonderjydsk grenlangkal

Ingredienser

500 g ekologisk grenkal fra Senderjydsk Kal
25 g oliemargarine

1% dI maelk/flade
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Peber

3 palser/kogepalser, ca. 800 g

Fremgangsmade
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“kalpalser”.

serveringsforslag

Senderjydsk grenlangkal til "kalpalser”, redbeder,
sennep samt sma hvide kartofler.

Senderjydsk grenlangkal til hamburgerryg, “kal-
polser”, flaesk, 1 sennep samt sma hvide
o0q sukkerbrunede kartofler,

Vegetarret
Server gronlangka
teerter med majs, &t

En egnsret fra Senderjylland

Grenlangkal tilberedes pa mange forskellige
mader, alt afheengig af hvor i landet, man
stammer fra. Der er vigtigt, at hver familie
tilbereder vores kal, som man er vant til.

| mange hjem i Senderjylland er der tradition
for at spise Senderjydsk grenlangkal med
tilbehar nytarsaften.



